


BUSINESS LUNCH
+ 1x 0,25 L Softdrink gratis”

LENsation 151114

NUR MO-FR:

12:00 - 15:00 Uhr

hausgemachte SolRe, Mangostreifen, gerdstete Erdnlisse, Réstzwiebeln, Wildkrauterzalat,

B1.
B2.
B3.
B4.
BS.

B6.
BI.
B8.
B9

B10.
B11.
B12.

B13.
B14.
B15.

Gurke, Minze, Koriander, Thai Basilikum, Limette und Chilifaden

Pho Tron (Rind & Hoisin-SoB3e) - Reishandnudeln
Mien Tron (Garnelen) - Glasnudeln
Bun Bo (Rind) - Dunne Reisnudeln
Bun Nem (Fruhlingsrollen) - Diinne Reisnudeln
Bun Tofu - Diinne Reisnudeln

IEN Gurry 15,,11,14
Cremiges Kokos-Curry, Ananas, Klrbiz, Pilze, Wildkrautersalat, Zitronengras,
gerdstete Erdnlzse, serviert mit Reis

Huhnerbrust gegrillt oder Tofu
Rinderhiiftsteakstreifen
Knusprige Entenbrust
Garnelen gebraten mit Schalotten und Dill
Lachs (medium) gegrillt (auf Wunsch paniert) mit Dill, Salsa Roja und Roja-Balsamico
Thunfisch (medium) gegrillt mit Schalotten, Dill und Roja-Balsamico
jap. Butterfisch (medium) gegrillt mit Dill, Salsa Roja und Roja-Balsamico

ZEN Mango Curry 157.11.14
Cremiges Mango-Kokos-Curry, buntes GemUse der Zaizon, Wildkrauterzalat,
gerdstete Erdnlsse, serviert mit Sesam-Reis.
Tofu
Knusprige Entenbrust
Lachs (medium) gegrillt (auf Wunsch paniert)

11,90
11,90
11,50
10,50

9,90

10,50
11,50
11,90
11,90
12,50
13,90
12,50

11,90
13,90
14,50

ol
-

*Nur offene Getranke, Nur im Hau




BUSINESS LUNCH
+ 1x 0,25 L Softdrink & Suppe gratis” QA ERESHO 0NV glg

M100. 14 12,90
1 Miso-Suppe, 8 Stk. Lachs Maki, 8 Stk. Alazka
Inside-Out und 8 Stk. Crunchy Lachz Maki

M200. 14 12,50
1 Miso-Suppe, 2 Stk. Lachs Nigiri, 8 Stk. Crunchy
Lachs Maki und 8 Stk. Avocado Maki

M300. 14 12,90
1 Mizo-Suppe, 2 Stk. Lachs Ngiri, 2 Stk. Thunfizch
Nigiri, 8 Stk. Lachs Maki und 8 Stk. Thunfizch Maki

M400. 4 13,50
1 Mizo-Suppe, 8 Stk. Lachs Maki, 8 Stk. Gurke Maki
und 8 Stk. Special Roll

M500. 124 13,90

1 Mizo-Suppe, 8 Stk. California Inside-Out und
8 Ctk. Alaska Inside-Out

M600. 111 11,50
1 Mizo-Suppe, 8 Stk. Veggie Maki, 8 Stk. Veggie
Special Roll und 8 Stk. Kappa Avo Crunchy

NUR MO-FR:

M700. 1.24F 12,90

1 Mizo-Suppe, 2 Stk. Thunfisch Nigiri,
8 Stk. Crunchy Lachs Maki und 8 Ztk. Special Roll

M800. 14 12,90
1 Mizo-Suppe, 2 Stk. Lachs Nigiri, 2 Stk. Thunfizch
Nigiri, 8 Stk. Thunfizch Maki und 8 Stk. Special Roll

M900 13411 13,50
1 Mizo-Suppe, 8 Stk. Avocado Maki, 8 Stk. Cpecial
Roll, 4 Stk. Sashimi nach Wahl

M1000. 14 11,50

1 Mizo-Suppe, 2 Stk. Veggie Nigiri nach Wahl,
8 Stk. Veggie Maki nach Wahl und é Stk. VVeggie
Big Crunchy

B1100. 1341 14,90
1 Mizo-Suppe, 8 Stk. Sashimi nach Wahl,
serviert mit Sushi-Reiz und Salat

B1200. 4 12,50
1 Mizo-Suppe, 8 Stk. Lachs Maki, 8 Stk. Thunfizch
Maki und 8 Stk. Avocado Maki

*Nur offene Getranke, Nur im Haus




STARTERS

Sommerrollen (2 Stk.) ™

zwel vietnamesische Sommerrollen mit Reispapier
ummantelt mit frischem Salat, Minze und
Erdnlzzen angerichtet. Serviert mit hauzgemachten
Coja-Schalotten-Dip.

10. Tempura Garnelen 6,90
11. Lachs gegrillt 6,90
12. Huhnerbrust gegrillt 6,00
13. Tofu 6,00
14. Thunfisch gegrillt 6,90
15. Rinderhuftsteak 6,90
16a. Wakame *™ 9,90

Ceetangzalat auf Rettichbett, Tomaten, Avocado,
Calza-Roja, Sakura Kresze und Sesam-Dreszing

16. Seared Salmon Wakame 3411 10,50

Ceetangzalat auf Rettichbett, Lachs flambiert, Avocado,
Tomaten, Zalsa-Roja, Sakura Kresse und Sezam-Dressing

17. Crunchy Wan Tan 1514 6,90

Handgemachte Teigmanteltaschen geflllt mit zart

gebackenem Rindfleizch, serviert mit Wildkrauterzalat,

Erdnlzssen und einer Sweet-Chilli-SolRe

17a. Edamame 590

Gedampfte japanizche Cojabohnen in Meerzalz

18. Spring Rolls 12561 6,90
mit feingehackten Garnelen, Krebzfleisch, dazu
Salat, Erdnlsse und einer Sweet-Chilli-CoRe

18a. SuBkartoffelpommes 490

Knuzprige SURkartoffelpommes serviert mit
Zour-Cream-Dip, Mango-Sofe oder Ketchup

19. Gegrillte HiihnerspieBe 3° 6,90

mit Salat, ErdnlUssen und Sweet-Chilli-SoRRe

20. Ebi Temptation 3 1,90

Drei Garnelen im Tempura-Mantel auf Calat
mit frittierten Glaznudeln und Sweet-Chilli-SoRe

ZEN Tapas Mix 13451114

commerrolle Tofu, Spring Rolls, Lachsfrikadelle,
Crunchy Wan Tan, Gegrillte HUhnerzspiele,
Wildkrautersalat, Krabbenchips und drei CoRen

21. Fuir zwei Personen 15,50
22. Fur drei Personen 19.50
Gyoza

Reisdumplings, serviert mit Wildkrauterzalat
Cesam-Dressing

23. Garnelen 1,90
24. Veggie 6,90
ZEN Rice Burger ¢

mit Wildkrautersalat und hauzgemachten Zofzen
25a. Huhn 1,90
25b. Rind 8,90
25¢. Lachs 10,90




SUPPEN

Cremige Kokossuppe "
Kraftige HUhnerbouillon mit Pilzen, Okra,
Cherrytomaten und sahniger Kokozmilch

1. Huhn 5,50
2. Garnelen 6,20
3. Lachs 6,20
Canh Chua ™

Kraftiger Fischfond, Cherrytomaten, Okra, Dill
und Frihlingszwiebeln, abgeschmeckt mit einem
Zchuzs Limettensaft

4 Huhn 5,50
5. Garnelen 6,20
6. Lachs 6,20

Pho Large 1614

Traditionellle Suppe aus der vietnamesischen
Klche mit Reizbandnudeln in kraftiger Brihe vom
Suppenhuhn und Rind, verfeinert mit Koriander
und Frihlingszwiebeln

31. Hihnerbrust 10,50
32. Rinderhuftsteak in Scheiben 10,50
33. Tofu 950

Pho Normal 1614

Traditionellle Suppe aus der vietnamesischen
Klche mit Reizbandnudeln in kraftiger Brihe vom
Cuppenhuhn und Rind, verfeinert mit Koriander
und Frihlingzzwiebeln

34. Hithnerbrust 6,90
35. Rinderhuftsteak in Scheiben 6,90
36. Tofu 5,90

Mien Classic '

Glasnudeln serviert in einer kraftigen Rinder- und
Huhnerbouillon, Cherrytomaten, Lauch, Okra, Pilze,
Cchalotten, Frihlingszwiebeln und Koriander

41 Hithnerbrust 10,50
42 Lachs gebraten in Dill 12,50
43. Tofu 950
Sui Gao 111

Kraftige Rinder- und HUhnerbouillon mit
handgemachten Teigtaschen mit Rindfleischflllung,
serviert mit jap. Ramen-Nudeln und Koriander,
abgeschmeckt mit einem Schusz Sesamél

44_Normal 6,50
45. GroB 950




SALATE

ZEN Salat 51114

Lollo Rozso, Radicchio, Rucola, Eizbergzalat, Shizo
Purple, Cherrytomaten, geréstete Erdnlsse, Sezam,
Olivendl, verfeinert mit hausgemachter
Chili-Limetten-Vinaigrette

49_ Huhnerbrust gegrillt 10,50
50. Rinderhuftsteak Geschnetzeltes 11,50
51. Knusprige Entenbrust 12,90

52. Garnelen gebraten mit Schalotten 12,90
und Dill

53. Lachs gegrillt mit Dill, Salsa Roja 13,90
und Roja-Balsamico

54. Thunfisch gegrillt mit Schalotten, Dill 14,90
und Roja-Balsamico

54a. japanischer Butterfisch gegrilltmit 13,90

Dill, Salsa Roja und Roja-Balsamico

ZEN Mango (Wildfang) >4

Fisch gegrillt mit Schalotten und Dill auf frischer
Flugmango, dazu Rucola und geréstete Erdnlsze

55. Thunfisch gegrillt 18,90
56. Lachs gegrillt 17,90
51. Jakohsmuscheln 18,90

b7a. japanischer Butterfisch gegrillt 17,90

Nom Du Dy >11.14

Papaya, Zuckerschoten, Tomaten, gerésteter Sesam,
ErdnUzze, frizche Krauter, abgeschmeckt mit
Chili-Limetten-Vinaigrette

58. Huhnerbrust 12,50
59. Garnelen 13,50

OCEAN STYLE

ZEN Ocean 136

Pak Choi, Zuckerschoten, Broccoli, Zucchini,
Cherrytomaten, Schalotten, abgeschmeckt

mit Salza Roja, serviert mit Coja-Schalotten-Solke
und Reiz

98. Thunfisch gegrillt (medium) 19.90
99. Lachs gegrillt (medium) 18,90
100. jap. Butterfisch gegrillt (medium) 18,90




NUDELN

Bun 1°:11.14

Warme Reisnudeln, Wildkrautersalat, Koriander,
Chizo Purple und Chili-Ingwer-Limetten-Vinaigrette,
verfeinert mit gerdsteten Erdnlssen, Sesam und
Cproszen

60. Hithnerbrust gegrillt 11,50

61. Knusprige Entenbrust 13,50

62. Garnelen angebraten mit 13,50
Schalotten und Dill

63. Rinderhiiftstreifen gegrillt 12,50

64. Thunfisch gegrillt mit Dill und 15,90
Schalotten

65. Lachs gegrillt mit Frithlingszwiebeln 14,90
und Dill

66. Tofu gebraten 11,50

67. japanischer Butterfisch gegrillt mit 14,90
Frithlingszwieheln und Dill

Pho Kokoscreme 1571114

Cremige Kokos-Curry-Sauce auf vietnamezizchen
Reizbandnudeln, KUrbis, Ananas, Wildkrautersalat,
Koriander, geréstete Erdnlsse und Cezam

10. Huhnerbrust gegrillt 11,50

11. Knusprige Entenbrust 13,50

12. Garnelen angebraten mit 13,50
Schalotten und Dill

13. Rinderhiiftstreifen gegrillt 12,50

14. Thunfisch gegrillt mit Dill und 15,90
Schalotten

15. Lachs gegrillt mit Frithlingszwiebeln 14,90
und Dill

16. Tofu gebraten 11,50

11. japanischer Butterfisch gegrillt mit 14,90
Frithlingszwiebeln und Dill

CURRYS

90. Chicken Curry 1311114 11,50

Hlhnerbrust in cremigem Kokos-Curry, Ananas,
KUrbis, Pilze, Wildkrautersalat, verfeinert mit
Koriander, geréstete ErdnUsse, serviert mit Reis

91. Roastbeef Curry 571114 ./ 13,50

RinderhUftsteak geschnetzelt in cremigem
Kokus-Curry, Ananas, KUrbiz, Zitronengrasz,
Wildkrautersalat, gerdstete Erdnlsse und Sezam,
serviert mit Reis

92. Prawn Curry 1371114/ 14,90

Garnelen in cremigem Kokos-Curry, Ananas,
Klrbis, Pilze, Wildkrauterzalat, Zitronengras,
gerdstete ErdnUsse, serviert mit Reis

93. Duck Curry 1371114/ 14,90

Knuzprige Entenbrust auf cremigem Kokos-Curry,
Ananas, KUrbis, Pilze, Wildkrautersalat, verfeinert
mit Koriander und gerésteten Erdnlssen,

serviert mit Reis

94. Tofu Curry 1511140 11,50

Ceidentofu in cremigem Kokos-Curry, Ananas,
KUrbis, Pilze, Wildkrautersalat, verfeinert mit
Koriander und gerésteten Erdnlzzen,

serviert mit Reis




95. Salmon Curry 145711.14./ 15,90

Lachs in cremigem Kokoz-Curry, Ananas,
Klrbis, Pilze, Wildkrauterzalat, Zitronengras,
gerdstete ErdnUsse, serviert mit Reis

96. jap. Butterfisch Curry 4571114/ 15,90
Jap. Butterfizch in cremigem Kokosz-Curry, Ananas,
Klrbis, Pilze, Wildkrauterzalat, Zitronengras,
gerdstete ErdnUsse, serviert mit Reis

97. Hotategai Curry 1571114 19,90
Gegrillte Jakobsmuscheln in cremigem Kokos-
Curry, Ananas, Klrbis, Pilze, Wildkrauterzalat,
gerdstete ErdnUsse, serviert mit Reis

Mango Gurry 1511114 .}
Cremiges Mango-Kokoz-Curry, buntes Gemuize
der Caison, Wildkrauterzalat, geréstete Erdnlsze,
serviert mit Cesam-Reis

101. Tofu 13,90
102. Knusprige Entenbrust 15,90
103. Lachs (medium gegrillt) 16,90

KIDS DISHES

Kids Menii 1 '3 6,50
Leckere SURkartoffelpommes mit HihnerzpieRen
vom Grill oder hausgemachten Chicken-Crispies
und Ketchup

Kids Menii 2 ¢ 6,50
Frischer Bratreic mit Eiern, dazu HUhnerbrust
vom Grill oder hauzgemachte Chicken-Crispies
und Ketchup

Kids Menii 3 '3
Knuzprige Pommes mit hausgemachten
Chicken-Crispies und Ketchup

EXTRAS

Jasmin Reis
Sushi Reis
Sesam-Eis oder Gruntee-Eis (je Kugel)
Flugmango ohne Eis
Wildkrautersalat
Portion Rind oder Hithnerbrust
Portion Seidentofu
Portion Lachs oder jap. Butterfisch
Portion Thunfisch oder Ente
Portion Garnelen
Portion Jakobsmuscheln
Portion Sofe

- Sweet-Chilli-SoRe

- Sriracha Mayonnaize

- Limetten-Ingwer-Colte

- Mango-Colte

- Scharfe-Chili-SoRe

- Soja-Schalotten-Solke

- Unagi-Colte
Portion Dip

- Sour-Cream-Dip

- Ketchup

6,50

3,00
3,90
2,50
6,50
9,90
9,00
4,00
1,00
1,20
1,20
1,50
1,50

1,00




POKE BOWL

P1. Tuna Poke Bowl 134811 14,90
Salat, Thunfizch, Mango, Cushi Reiz, Edamame, Gurke,
Wakame, Sriracha Mayonnaise, Unagi-CofRe, garniert
mit Nori, Sesam, Cashewkerne und Réstzwiebeln

P2. Salmon Poke Bowl 14811 14,90
Salat, Lachz, Mango, Sushi Reis, Avocado, Gurke,
Radieschen, Sesam-SofRe, garniert mit Nori, Sezam,
Macadamianlzze und Réstzwiebeln

P3. Veggie Poké Bowl 17 13,90
Calat, Mango, Edamame, Avocado, Gurke, Wakame
und Sesam auf Rucola, Sushi Reis.

Auf Wunsch mit frittierten Tofustlicken +2.00

VEGAN
IN'& OUT (8 Stk.)

SP1. Mellow Yellow 11~ 6,50

Kurkuma Reiz, Avocado, Paprika, Mango,
garniert mit schwarzem Sezam

SP2. Unicorn V11¢ 6,50

Rote-Beete-Zushi-Reiz, Gurke, eingelegter Rettich,
Avocado, garniert mit weizem und schwarzem Cesam

SP3. Riceberryrice ' 150

Avocado, Gurke, Klrbis, garniert mit weilem Sezam

SP4. Low Carb ° 6,50
Reispapier, Gurke, Paprika, Mango, Avocado




NIGIRIS (2 Stk.)

N1. Aburi Maguro 34
Thunfisch flambiert

N2. Aburi Salmon 134

Lachs flambiert

N3. Aburi Gaj 13414

Jakobsmuschel flambiert

N4. Kani 12

curimi

N5. Sake 14

Lachs

N6. Anago 34

Calzwaszseraal gegrillt

N7. Maguro '#
Thunfisch

N8. Hotategai 1414

Jakobzmuschel

N9. Ebi 12

Gekochte Garnelen

6,00

6,00

1,00

4,80

9,00

9,90

9,00

6,00

9,00

N11. Ibodai 4

japanizcher Butterfisch

MAKI (8 Stk.) @

M1. Avocado !

Avocado

M2. Sake *

Lachs

M3. Ebi 12

Gekochte Garnelen

M4. Tekka '*
Thunfisch

M5. Anago 34

Calzwaszseraal gegrillt

M6. Fry Ebij 123

Gebackene Garnelen

M7. Kappa '
Gurke

9,00

4,50

9,00

9,00

9,00

9,90

6,50

4,50




M8. Salmon Skin 4

Lachshaut gebacken

M9. Takuan
Rettich

M10. Ibodai 4

japanizcher Butterfisch

IN & OUT (8 Stk.) i

U30. Alaska '4F

Lachs, Avocado und Tobiko

U31. California "2

Surimi, Avocado und Tobiko

U32. Maguro 4f
Thunfizch, Avocado und Tobiko

U33. Ibodai 14F
japanizcher Butterfisch, Gurke und Tobiko

U34. Anago '

Salzwasseraal, Gurke und Sesam

U35. Veggie !
Avocado, Rettich und Gurke

9,00

4,50

9,00

8,50

8,00

9,50

8,50

9,00

1,50

U36. Hotategai 14F 950

Jakobzsmuschel, Avocado und Tobiko

U37. Salmon Skin 1341 8,50

Lachshaut gebacken, Gurke und Cesam

U38. Ebi Tempura 1231 950

Gebackene Garnelen, Avocado und Cesam

U39. ZENstyle 12411F
Freestyle nach Empfehlung des

SASHIMI 25

$55. Sashimi Tuna "

8 Scheiben Thunfisch auf Seetang, Avocado
und Sakura Krezse

11,50

Sushimeisters

19,90

$56. Aburi Tuna 341

6 Scheiben Feuerthunfisch auf Ceetang,
Avocado und Thunfischtatar

19,90

$57. Sashimi Salmon *" 17,90

8 Scheiben Lachs auf Ceetang, Avocado
und Sakura Krezse

$58. Aburi Salmon 341 17,90

6 Scheiben Feuerlachs auf Ceetang, Avocado
und Lachstatar




$59. Seafood Tray 341114 20,90

3 Scheiben Thunfizch, 3 Scheiben Lachs,
3 Scheiben Jakobsmuscheln, Lachstatar

$60. ZENshimi 1341114 12,50

Freestyle nach Empfehlung dez Sushimeisters

$61. Sashimi Ibodai *' 17,90

8 Scheiben japanizcher Butterfizch auf Ceetang,
Avocado und Sakura Kresze

S62. ZEN Chef’s Selection 341114 23.50

3 Scheiben jap. Butterfizch, 2 Scheiben Thunfisch,
2 Scheiben Lachs, 2 Scheiben Jakobsmuscheln,
Lachstatar

ZEN HOMEMADE
ROLLS (8 Stk.)

H47. Crispy Tiger 12347 15,50
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado,
Frizchkase und bedeckt mit Feuerlachs

H48. Home Tempation 1347F 15,50

Avocado im Tempuramantel, Mango, Frizchkase,
Tobiko und Lachsmantel

H49. Nitro Ebi 12341F 15,50
Gegrillte Lachshaut, Avocado, Mango, Frizchkase
mit Grofzgarnelen umwickelt und Tobiko

H50. Sake Fancy 1347 15,50

Lachshaut, Frizchkaze, Mango mit Feuerlachs
ummantelt

H51. Tuna Fire 1347 15,50

Surimi, Mango, Frizchkase, Avocado mit
Feuerthunfisch ummantelt

H52. Futo Maki 1347F 10,50
Grofze Maki Rolle in 4 Stk. geschnitten,

geflllt mit Lachz, Thunfisch, Mango, Avocado,
Gurken und Tobiko

BIG CRUNCHY
ROLLS (10 Stk.)

T35. Veggie Tempura 13711 12,50

Gebackene Tempurarolle mit Avocado, Gurke,
Rettich, Mango und Frischkaze

T36. Tuna Tempura 3411 13,50

Gebackene Tempurarolle mit Thunfisch,
Avocado und Frizchkase

T31. Salmon Tempura 34711 13,50

Gebackene Tempurarolle mit Lachs, Avocado
und Frischkase

T38. Hotategai Tempura 13711.14 13,50

Gebackene Tempurarolle mit Jakobsmuscheln,
Avocado und Frizchkase

T39. ZEN Tempura 123411 16,50
Gebackene Tempurarolle mit Lachs, Thunfisch,
Salzwasseraal, Garnelen, Surimi, Avocado und
Frizchkaze




ZEN COMBO

Menii1 14 12,50
8 Stk. Lachs Maki, 8 Stk. Thunfisch Maki
und 8 Stk. Avocado Maki

Menui2 ™ 12,50
8 Stk. Lachs Maki und é Stk. Lachz Nigiri

Menii3 1.24F 14,50
8 Stk. California Inside-Out, 8 Stk. Thunfisch Maki
und 8 Stk. Gurke Maki

Menii4 124 19,50
8 Stk. Alaska Inside-Out und é Stk. Nigiri: 2 Lachs,
2 Thunfisch und 2 Garnele

Menii5 134711 20,50
10 Stk. Lachs Tempura und é Stk. Nigiri: 2 Lachs,
2 Thunfisch und 2 Garnele

Menii6 1234711 22,50
8 Stk. Crizpy Tiger und 6 Ztk. Nigiri: 2 Lachs,
2 Thunfizch und 2 Garnele

Menii7 ! 11,50
8 Stk. Veggie Inzide-Out, 8 Stk. Gurke Maki
und 8 Stk. Rettich Maki

Kamasutra (fiir 2 Personen) 134111 42,00
8 Stk. ZEN Special Roll, 10 Stk. Salmon Tempura Roll,
Ceetangszalat mit Lachs flambiert, 2 Lachs Nigiri

und 2 Thunfizch Nigiri

Love in Three (fiir 3 Personen) 34711F 55,00
8 Stk. ZEN Special Roll, 8 Stk. Alaska Inside-Out Roll,
10 Stk. Tuna Tempura Roll, Seetangsalat mit Lachs
flambiert, 3 Lachs Nigiri und 3 Thunfizch Nigiri

DESSERT

ZEN Eis 357KF 1,90
2 Kugeln Grlntee-Eiz oder Sesam-Eis mit

halber Flugmango, Mangoplree und gerdsteten
ErdnUszen

ZEN Special Choice 337KF 2250
1 Flugmango, 2 Kugeln Grlntee-Eiz,

2 Kugeln Sesam-Eis, Friichte der Caison,
Mangoplree, Avocado und gerdstete Erdnlsse

Mochi-Eis "Stf 2,50

1 Mochi-Eis, verschiedene Sorten

Mochi-Daifuku V=R 1,50

1 Mochi, verschiedene Zorten




WEINE
WEIB (0,75 L)

WeiBer Burgunder, Sven Leiner
Pfalz, Deutschland

Riesling Handwerk, Sven Leiner
Pfalz, Deutschland

Chateau Virant Blanc

Céteaux d'Aix en Provence, Frankreich

Pinot Gris Cuvee de I'Ours
Elzass, Frankreich

WEINE
ROT (0,75 L)

Domaine de Mourchon Tradition
Céte du Rhéne Village, Frankreich

Teatro Latino Primitivo
Apulien, Italien

Vina Borgia
Borsao, Spanien

22,50

28,50

22,50

31,50

28,50

22,50

18,00

WEINE
ROSE (0,75 L)

Rosé, Michael Trenz
Rheingau, Deutschland

Chateau Virant Rose
Pfalz, Deutschland

OFFENE
WEINE (0,2 L)

Riesling trocken, Steinmacher
Rheingau

WeiB trocken, Chardonnay
Petershach

WeiB mild, Muller Thurgau

Rheinhessen

Rot halbtrocken, Ingelheimer Kaiserpfalz

Rheinhessen

Rot trocken, Tarani Malbec

Comté Tolozan, SUdwest-Frankreich

Rose halbtrocken, WeiBherbst

Rheinhessen

28,50

22,50

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90




PERLWEINE
FLASCHE (0,75 L)

Zero Secco, Burgermeister Schweinhardt 13,00
Traubenzaft verperlt
Nahe, Deutschland

Hausmarke Rieslingsekt Brut 16,00

Jahrgangzzekt
Moszel, Deutschland

Francois Montand Ice Méthod Traditonelle 17,00

Crémant halbtrocken

Champagne Veuve Oliver Brut 35,00
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Trélou-Sur-Marne

Champagne AR Lenoble 50,00

Blanc de Blancs Grand Cru
Dameéry

PERLWEINE
FLASCHE (0,375 L)

Champagne Veuve Oliver Brut 28,00
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Trélou-Sur-Marne

BIERE & SAKE

Konig Pilsener oder Frith Kolsch
0,3 L vom Fass

Konig Pilsener oder Frith Kolsch
0,5 Lvom Fass

Radler
03L

Radler

0,5 Lvom Fass

Benediktiner Weisshier
0,5L

Benediktiner Weissbier alkoholfrei
0,5L

Saigon, vietnamesisches Bier
0,3 L

Kirin, japanisches Bier
0,3 L

Asahi, japanisches Bier
0,3 L

Kan-Sake, japanischer Reiswein warm
0,25 L Karaffe

Masu-Sake, japanischer Reiswein kalt
0,25 L Karaffe

3,90

4,90

3,90

4,90

4,90

4,90

3,60

3,60

3,60

9,60

9,60




COOL DRINKS

Fritz-Kola, -Orange oder -Lemon F¢Sucf
0,33 L

Tonic Water oder Bitter Lemon *55¢
02L

Ginger Ale oder Ginger Beer F*S5tsu
02L

Cola, Cola Light oder Cola Zero F¥.Su.cf
03 L
0,5L

Fanta, Sprite oder Spezi F¥Sutf
0,3 L
0,5 L

Morelli Mineralwasser (medium)
0,25 L
0,75 L

Morelli Mineralwasser (still)
0,25 L
0,75 L

3,00

2,80

2,80

2,80
4,00

2,80
4,00

2,80
6,00

2,80
6,00

FK.St,Su

CALPICO

Mango Calpico
japanizche Zitruzmolke mit Mango und
frischen Limetten

Maracuja Calpico
japanizche Zitruzmolke mit Maracuja,
Kumguats und Minze

JUICE

Apfelsaft oder Apfelschorle
0,3 L
0,5L

Mangosaft oder Mangoschorle
0,3 L
0,5L

Maracujasaft oder Maracujaschorle
0,3 L
0,5L

4,80

4,80

3,80
450

3,80
450

3,80
450




HOMEMADE
DRINKS

Chanh Da 4 80

Mit frischen Limetten, Minze und braunem Zucker

Mango-Minz-Saft 5,20

Mangosaft, Orangensaft, frische Ananas und Minze

Mango-Kokos-Lassi ’ 5,20

Mangoplree, Kokozcreme und SURmilch

Avocado-Kokos-Lassi ’ 5,20

Avocado, Kokoscreme und SURmilch

FK.St.Su

CALPICO VODKA

Mango Calpico Vodka mit Limetten 6,90
Maracuja Calpico Vodka mit Kumquats 6,90

SHOTS (4CL)

Jagermeister 290
Nep Moi 290
Vodka 290
Appleton Estate Rum, 12 Jahre 6,90

Chivas Regal, 18 Jahre 1,90

COFFEE

Espresso °f

Doppelter Espresso ©f

Kaffee °f

Milchkaffee ¢f

Cappuccino oder Latte macchiato "¢

TEA

Sencha
Gruner Tee

Jasmin
Jasminbliten Tee

Ingwer
Frizcher Ingwer, Limetten, Minze, Honig
und Zitronengras

Zitronengras

Frizches Zitronengraz, Ingwer, Limetten,

Minze und Honig

Minze
Frizche Pfefferminze, Ingwer und Honig

2,20
3,60
2,60
3,10
3,10

2,50

2,50

3,20

3,20

3,20




LUSATZSTOFFE

A
B
C
Cf
F
Fe

~
~

G
GV
K
M
Min

~
~

~
~’

~
~

~e
e

~
~’

~

Zu
TG
Tr

Vit

Antioxidationsmittel
Backtriebmittel
Komplexbildner

Koffein

Farbztoff / Lebenzsmittelfarbe
Festigungsmittel
Farbztabilizator
Geliermittel
Geschmacksverstarker
Konservierungsmittel
Mehlbehandlungsmittel
Mineralstoff

Caure, Caurungsmittel und Zitronensaure

Caureregulator
Schaummittel
Cchaumverh(ter
Zchmelzzalz
Ctabilizator
ZURuUNgzmittel

Treibgas / Schutzgas
Tragerztoff / Fullztoff / Trennmittel
Uberzugsmittel
Verdickungsmittel
Vitaminwirkzamer Stoff
Feuchthaltemittel

ALLERGENE

[}

10
11

12
13
14

Glutenhaltiges Getreide und daraus
gewonnene Erzeugnisse

Krebstiere, Kruztentiere und daraus gewonnene
Erzeugniss

Eier von Gefllgel und daraus gewonnene
Erzeugnizse

Fisch und darauz gewonnene Erzeughiss
Erdnilsce und daraus gewonnene Erzeugnizs
Zojabohnen und darauz gewonnene
Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnizzen
inkl. Laktoze

Cchalenfrichte und daraus gewonnene
Erzeugnisze

Cellerie und darauz gewonnhene Erzeugnizze
Zenf und daraus gewonnene Erzeughisse
Cesamsamen und daraus gewonnene
Erzeugnizse

Schwefeldioxid und Culfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muzcheln,
Tintenfisch und daraus gewonnene
Erzeugnisze







flGloelc

Www.zen-bonn.com
hello(@zen-bonn.com

Cash
FC [ab 20 FUR)
Creditcard (ab 50 FUR)

Tip not included
Pricing in EUR




